
Speisekarte 
Benvenuti nel nostro trattoria / Willkommen in unserer Trattoria  

 

 

Antipasti / Vorspeisen 
• Bruschetta – Knuspriger Toast, belegt mit saftigen Tomaten, aromatischem 

Knoblauch und frischem Basilikum / Pane tostato croccante con pomodori, aglio 
e basilico 

• Insalata Caesar – Frischer Römersalat mit unserem hausgemachten Caesar-
Dressing, knusprigen Croutons und reichlich Parmesan / Lattuga romana con 
condimento Caesar, crostini e parmigiano 

• Insalata greca – gemischter Salat mit Feta und schwarzen Oliven / insalata mista 
con feta e olive nere 

 

Piatti al forno/ Gerichte aus dem Ofen 
• Lasagna alla Bolognese – Unsere traditionelle Lasagne, gefüllt mit herzhaftem 

Ragù, feiner Béchamelsauce und gutem Parmesan / Lasagna tradizionale con 
ragù, besciamella e parmigiano 

• Gnocchi al Pesto – Hausgemachte Kartoffelgnocchi mit köstlicher Pesto 
Genovese / Gnocchi di patate artigianali con salsa al pesto genovese 

• Gnocchi in Salbeibutter – Hausgemachte Kartoffelgnocchi in mit frischem Salbei 
aromatisierter, geschmolzener Butter / gnocchi di patate artigianali al burro fuso 
aromatizzati alla salvia fresca 

• Canelloni al Ragù – Teigrollen gefüllt mit herzhaftem Ragù, mit Parmesan als 
Auflauf gebacken / Rotoli di pasta ripieni di sostanzioso ragù, cotti al forno con 
parmigiano come casseruola 
 

  



 

Piatti di pasta / Nudelgerichte 
• Spaghetti al Ragù – Spaghetti mit der berühmten Soße nach dem Original-Rezept 

aus Bologna / Spaghetti al ragù con il famoso sugo bolognese 
• Spaghetti aglio, olio é peperoncino- Spaghetti mit aromatischem Knoblauch, 

nativem Olivenöl und eine frische Peperoni / Spaghetti con aglio aromatico, olio 
extravergine di oliva e un peperoncino fresco 

• Tonnarelli carbonara – ein Klassiker der römischen Küche mit guanciale und 
Pecorino romano / un classico della cucina romana con guanciale e pecorino 
romano 

• Spaghetti Cacio e Pepe – eine Ikone der römischen Küche, mit schwarzem Pfeffer 
und Pecorino Romano /  un'icona della cucina romana, con pepe nero e pecorino 
romano 

• Spaghetti all’amatriciana – Spaghetti in einer würzigen Sauce aus frischen 
Tomaten, Guancale, Pecorino, nativem Olivenöl und einer Chilischote / Spaghetti 
in salsa piccante a base di pomodori freschi, guancale, pecorino, olio 
extravergine di oliva e peperoncino 

• Spaghette alle genovese – Spaghetti mit dem berühmten Pesto aus Ligurien, 
Pinienkerne, frischer Basilikum, Knoblauch und Parmesan geben den Nudeln den 
unverwechselbaren Geschmack / Gli spaghetti con il famoso pesto ligure, pinoli, 
basilico fresco, aglio e parmigiano conferiscono alla pasta il suo gusto 
inconfondibile 

  



 

 

Dolci / Desserts 
• Tiramisù – Unser klassisches italienisches Dessert, zubereitet mit Mascarpone, 

frischem Espresso und feinem Kakao / Classico dolce italiano con mascarpone, 
caffè espresso e cacao 

• Panna Cotta – Ein herrlicher Vanillepudding mit einer knusprigen Zuckerkruste, 
die Sie lieben werden / Delizioso budino alla vaniglia con croccante crosta di 
zucchero 

• Coppa Gelato – Eine Auswahl an hausgemachtem Eis, garniert mit frischen 
Früchten und Sahne / Selezione di gelati artigianali con frutta e panna 

Bevande / Getränke 
• Bevande Analcoliche – Cola, Limonade, Mineralwasser und vieles mehr zur 

Erfrischung / Cola, limonata, acqua minerale e altro 
• Caffè e Tè – Genießen Sie unseren Espresso, Cappuccino oder Latte macchiato / 

Espresso, cappuccino o latte macchiato 


